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月・火曜定休日 / 全席予約指定席

《  2024年 ８月３日(土) ～８月 24 日(土)  》

昼席 [受付11:30 / 開宴12:00 / お開き14:00]

夕席 [受付18:00 / 開宴18:30 / お開き20:30]

開宴時刻の10分前までにご来館ください

お子様向けのお料理と料金は

お気軽にお電話にてお問合せください

但し、8月12日（月・祝）は開催いたします

6,000 円

特 別 和 会 席 ９ 品

大人

当日券 / 6,500円

税込

t e l . 0 5 3 - 4 5 3 - 1 5 1 1

ス マ ホ や パ ソ コ ン か ら
味 旅 を 簡 単 に ご 予 約 い た だ け ま す

静 岡 県 浜 松 市 中 央 区 東 伊 場 1 - 1 - 2 6
v i l l a - k u r e t a k e . c o . j p
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呉 竹 荘 と

石 川 の 繋 が り

金 沢 国 際 ホ テ ル 1 0 周 年
金沢市の郊外、高尾の森に包まれた静かで緑あふれ
る 金 沢 国 際 ホ テ ル は 2 0 1 4 年 に 呉 竹 荘 グ ル ー プ と な
り 、 お か げ さ ま で 1 0 周 年 を 迎 え る こ と が で き ま し

た。呉竹荘ではこれま
でも初年度、５周年と
味旅のテーマを金沢と
し、節目の年を祝い、
今年も10周年の準備を
始めた矢先にそれは起
こりました。

呉竹荘は石川県

能登の復興を応援します

1 0 周 年 を 目 前 に 控 え た 元 日
あの日、お客様のチェックインをしていた私は、味
わったことのない強烈な違和感を感じ、無意識に体
制を低くとりました。16時過ぎの出来事でした。被
災地の状況は皆様もニュースでご存じのことと思い
ます。大きな余震が数日続き、疲弊したスタッフも
少なくありませんでしたが、ホテルが最小限の被害
で耐えたこともあり、周辺住民の避難所、そして被
災者受け入れ施設として、すぐに営業を再開。市内
体育館での炊出しなど地域の皆さんを元気づけるお
手伝いをして参りました。まだ各所に震災の爪痕が
多く残り、以前と同じようにはい
きませんが、浜松をはじめ各地か
ら多くのお客様にお越しいただけ
るよう準備をして参りますので、
金沢旅行の際には是非、金沢国際
ホテルへお越しください。

今回の味旅では現地からたくさんの食材を仕入れるとともにチケ

ット売上の一部を「石川県令和６年能登半島地震災害義援金」へ

寄付させていただきます。沢山のお客様にお楽しみいただき、その

気持ちが北陸復興に繋がるようスタッフ一同努力して参ります。
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金沢国際ホテル

フロントマネージャー 松田哲

スタッフが撮影した
市内当日の状況

お料理が舟に乗って運ば

れる本会場ではお食事の

最中に大抽選会を開催し

ます！ぜひお楽しみに!!

※抽選会は本会場のみで開催
個室利用のお客様は抽選会への
参加はできません

個室をご希望のお客様は[大人おひとり様500円]にてご用意いたします

先着順となりご予約状況によりお断りさせていただく場合がございます
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