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ベリーチーズケーキ・柚子はちみつムース
栗香の実・レモンマカロン・静岡紅ほっぺのオペラ
フロマージュアナナス・ヘーゼルショコラムース

掛川抹茶のムース・桜ロール
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静 岡 県 浜 松 市 中 央 区 東 伊 場 1 - 1 - 2 61 2 月 2 6 日 ま で ご 予 約 承 り 中
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